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Gute Kiiche beginnt nicht am Herd, sondern bei den Menschen, die unsere Lebensmittel mit Sorgfalt erzeugen.
Wir arbeiten mit ausgewahlten Produzenten zusammen, die wir kennen und schatzen — viele davon |
" ausder Region rund um St. Johann in Tiral.

Ob Fleisch, Fisch, Gemiise oder Brot: Qualitat, Tierwohl, Néchhaltigkeit und Transparenz stehen fir uns an
erster Stelle. Saisonalitat ist dabei kein Trend, sondern selbstverstandlich. Und wenn ein Produkt gerade
nicht verfiighar ist, warten wir lieber — statt Kompromisse zu machen.

So entsteht Tiroler Haubenkiiche mit Haltung.
Ehrlich. Regional. Und mit Respekt vor dem, was auf den Teller kommt.

Unsere |icieranten:

Rind = Apfel
Brunnhof, St. JohanninTirol Bio-Gala Royal, Siidtirol
(nach Verfiigbarkeit, sonst ausschlieRlich aus Osterreich)

Zwiebel & Karotten

Schwein Familie Posch, Tirol
Saisonal Almschwein aus dem Brixental :
oder Hofkultur Hiitthaler, Oberdsterreich Forelle & Saibling
Trixl Leo, Fieberbrunn
Huhn . ' _
Gefliigelhof Winkler, Oberdsterreich : Hirsch. Reh & Gams
: : Saisonal vom Brunnhof
Milch & Milchprodukte
Tirolmilch Brot & Gebéck
: . _ ; Backerei Madreiter, St. Johann in Tirol
Eier aus Fr_ellamjhaltung | Joseph Brot, Niederdsterreich
Aus Osterreich . _ ~ Drexel, Vorarlberg

5 : £ Pardeller, Stidtirol
Erdépfel & Wurzelgemiise

Familie Pasch, Tirol



