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Bitte storen!

Der verstaubte Charme schummriger Hotelbars gehort
langst der Vergangenheit an. Vor allem externe Gaste
schatzen die Qualitat der neuen Bars in Hotels.

TEXT « ALEX STRANIO

s gibt Orte, die faszinieren uns auf un-

erklirliche Weise. Kirchen, Museen, aber

auch Hotelbars sind solche Orte. Betrint

mangewisse Barsin Hotels, filhit mansich
wie in ciner anderen Welt, in einem geschiitzten
Raum, der so unwirklich wic heimelig anmutet.
Schummriges Licht, Pianomusik und ¢in Barkeeper
im Smoking, der locker in einem Hollywoodstrei-
fen mitspiclen kinate, verleihen der Hotelbarihren
besonderen Charme.

Sie kann als Zufluchtsort flir gestresste Dienst-
reisende, als intime Riickzugsmoglichkeit fir
Affiren oder als Begegnungszone fiir einsame
Singleurlauber dienen. Wer nicht allein in seinem
Zimmer sein mag, setzt sich an die Hotelbar. Das
kennt man aus Filmen wie dem Klassiker Lost in
Translation, in dem Bob (Bill Murray) als abgehalf-
terter Schauspieler einsam an einer Hotelbar in
Tokio sitzt und Charlotte (Scarlett Johannson)
kennenlernt.

Doch die Zeiten, als diese Bars nur Hotelgisten
vorbehalten waren, scheinen langsam der Vergan-
genheit anzugehren. Auch die Zahl der Barkeeper,
die nur Klassiker wie Martini oder Whiskey Sour
zubereiten, unmotiviert mit einem nassen Tuch
Gber die Theke wischen und eine Schilssel mit
Erdniissen hinstellen, wird zunchmend geringer.
Internationale Hotelketten sowie kieinere fami-
liengefiihrte Hotels schen die Bar immer mehr als
Visitenkarte ihres Hauses und 6ffnen diese auch fiir
externe Gaste.

Lingst ist es nichts Ungewdhnliches mehr,
abends cinen Drink in einer Hotelbar um die Ecke
u nchmen. Im Gegenteil: Das
Niveau mancher Hotelbars ist
erfreulich hoch. Im Wiener
Hotel Park Hyatt beispiclswei-
se wurde vergangenes Jahr die
Bar komplett umgebaut und
mit nevem Konzept wieder-
erdffoet. Statt eines grofen
Restaurants mit kieiner Theke
ist die Bar nun das Herzstiick
des Gastrobereichs, Da der
Trend weg vom Fine Dining
geht, haben wiruns fiir ein neu-

es Konzept entschieden. Eine
~normale” Bar ist weitaus zu-
ginglicher als ein steifes Kon-
zept und spricht eine grifere
Zielgruppe an®, sagt General
Manager John Patrick Rogado.

Barchef Stefan Baver kreiert
gerne neue Rezepturen und
traut sich auf Gistewunsch
auch, ungewdhnlichere Drinks
zumixen. .Ein Gast wollte mich
einmal heravsfordern und hat
mir Vermouth und Fleisch als
Vor abe gegeben. Ich habe
einen Drink mit Speck, Ver-
mouth, Verjus und Rosmarin-
sirup gemixt”, erzihlt Baver,
Sein aktueller Lieblingsdrink
sei der .Bank Director”, ein
Cocktail mit rotem Vermouth,
Ingwerlikér,  Jagermeister,
Blutorangensaft und Cham-

pagner. Auch im Wiener Hotel Le Méridien wurde
im letzten Jahr umgebaut und die Bar in das Restau-
rant integriert. Andere Hotels in der Hauptstadt
haben hingegen von Anfang an ein Barkonzept ge-
plant, das Hotelgiiste und Externe gleichermafen
anspricht.

Als das 25hours Hotel in Neubau erdffnete, war
das Hotel fiir die meisten Giste sogar nebensich-
lich. Viclmehr gingesdarum, sichabendsim  Dach-
boden” zu treffen und bei einem Drink den Blick
{iber die Stadt zu genieRen, Auch das Sofitel im
zweiten Bezirk lockt mit atemberaubendem Aus-
blick und berraschend ausgefallener Barkarte.
Was hierzulande linger gedauert hat, ist in anderen
Grofstidten seit vielen Jahren die Regel. Hotelbars
bieten Kurzurlaub fiir gestresste Stadter. In Berlin
hat man jetzt sogar eine Lange Nacht der Hotelbars
veranstaltet, bei der Giste von Bar zu Bar fahren
konnten.

Stadt und Land « Aber nicht nur im urbanen
Raum kommen Hotelbars an. In St. Johann in Tirol
Ubernahmen Sigrid und Maximilian Blumschein
letztes Jahr das Hotel und Wirtshaus Post. Relativ
schnell war fiir das Unternehmerpaar klar, dass sie
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auch eine Bar in threm Hotel haben wollen. tm Som-
mer dieses Jahres wurde die , Post Bar* fertig, und
tberraschenderweise sind es vor allem Einhelmi-
sche und hotelfremde Giste, die Gefallen daran
finden.,
+Rund 70 Prozent unserer Giste kommen aus der
Gegend. Das freut uns ganz besonders™, sagt Sigrid
Blumschein, Bel der Suche nach dem richtigen Bar-
keeper habe man laut der Ho-
telbetrelberin  cinen  Glliicks-
treffer gelandet. Fir
muss cin guter Barkeeper wie
der berihmte Barchef Charles
Schumann aus Milnchen sein,
Unser Barchef steht Schumann
in fast nichts nach. Er ist ein
Vollprofi und hat viele Jahre
in Kitzbiihel gearbeitet. Die
Kunst cines Barkeepers ist es,
mit allen Gasten gut umgehen
u kdnnen.”

Auch in den Wiener Hotels
haben Einheimische mittler-
weile weniger Berithrungs-
ingste mit Hotelbars. War es
frither nur ein kleiner Teil von
Menschen, die die traditions-
reichen Bars in Hotels wie dem
Triest, Imperial oder Sacher
aufsuchten, spricht die Hotel-
bar von heute eine breite Mas-
se an. . Das Barkonzept wurde

unserer Erdffnung nicht
nur von unseren Hotelgisten,
sondern auch am Wiener
Markt sehr gut angenommen.
Mit Stolz kiinnen wir sagen,
dass der grifite Tell unserer
Giste lokal ist”, sagt John Pat-
rick Rogado. Dass derzeit gera-
de neve Hotels in Wien geplant
werden, diirfte also nicht nur
Touristen interessieren. ©

L £,

Hotelbars

The Bank, Park Hyatt
Bognergasse 4

1010 Wien
www restaur ant thabank o1

Das Loft, Sofitel
Praterstrafie 1
1020 Wien
- deshott ot

You, Le Méridien
Opernring 13
1010 Wien
mm

Dachboden, 25hours
Lerchenfelder Strafie1-3

1070 Wien

Stein Terrasse, Hotel Stein
Giselakai 3
5020 Salzburg
e sttt sves ol

Post Bar, Hotel Post
Speckbacherstrafie 1
6380 St. Johann in Tirol
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DAS SAGT DER FALSTAFF

Typische Tiroler Kiiche - zeitgemif interpretiert - und moderne,
leichte Gerichte. Dazu der Feinkostladen »Postmarkt« mit Speisen
und Feinkost aus der Region und vom Nachbarn Italien.
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Auswahl, Specials wie Post-Mule mit Zirbe, Biere vom Fass und
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POST HOTEL & WIRTSHAUS

Foto: Franz Gerd|

Entschleuni-
gen: Neue

Detox, Yoga
& Sushi

Workshops in St. Johann

Sich leicht und energetisch fiihlen, etwas Gutes fiir
den eigenen Organismus tun - dazu braucht es kein
umfangreiches Wellnessprogramm. Ein Wochenende
ist oft genug. Immer mehr Menschen fliehen auf der
Suche nach einzigartigen Wohlfiithimomenten aus
der Stadt und wollen entschleunigen. Fastenzentren,
Kochkurse, Meditations- und Yogaworkshops erleben
einen regelrechten Ansturm. Ein solcher Kurztrip
soll Korper und Geist stirken. Das Hotel Post in der
Marktgemeinde St. Johann im Bezirk Kitzbiihel bietet
daher vier neue Kurse fiir diejenigen, die den Alltag
entkommen und sich selbst etwas Gutes tun wollen.

So wie die Natur nach dem Winterschlaf er-
wacht, wollen auch Kérper und Geist frisch

und gesund in die neue Saison starten. Ein
Entgiftungswochenende schenkt dem Koérper
eine Pause, verwohnt ihn und hilft Ballast ab-
zuschutteln. Damit starten Mann und Frau voller
Elan in den Friihling. ,Vier absolute Profis in
ihrem Spezialgebiet begleiten unsere Gaste

wie auch interessierte Einheimische durch ein
abwechslungsreiches Programm fiir Kérper und

Medium: time4you (Lifestyle-Magazin), Print
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Yga-Retrea mit Brg-
blick und Ruhelage

LEOGANG/SALZBURG. Von 2. bis 5.
November 2018 findet in den PURA-
DIES Hotel & Chalets der Yoga-Kurs
»Master the Mind"” statt. Die Kosten
belaufen sich auf 269 Euro, 1 UN gibt's
ab 288 Euro. puradies.com

Spezielles Ateml- und
Meditationsseminar

ALGARVE/PORTUGAL. Der ,Brea-
thwork Day" im Macdonald Monchi-
que Resort & Spa verhilft mittels Atem-
ibungen, Spannungen zu l6sen und
Selbstheilungsprozesse anzuregen. Ab
150 Euro. macdonaldmonchique.com

Zum Biken und Well-
nessen nach Siidtirol

SCHLANDERS/ITALIEN. Bis zum

4.11. kénnen Interessierte das Package
.Vinschgau Bike-Shorty” buchen. Nach
den Biketouren geht es in den Pano-
rama-Wellnessbereich. 4 Nachte HP
kosten ab 290 Euro. vinschgerhof.com

FUR BODY & SOUL

Strenges Fastenpro-
gramm in St. Johann

SIREIAIZAIEEM Das 4*Hotel Post in
der Marktgemeinde St. Johann im Bezirk
Kitzbiihel bietet ein Abspeckprogramm
mit meditativen Techniken unter Anlei-
tung von Profis.

Fastenprogramm unter Aufsicht. Von 25.
bis 27. Mai werden Fastenexpertin Pia Els
und Heilmasseur Joachim Giessenbacher
dieses strenge Fastenprogramm leiten.
Das Wochenende besteht aus einem straf-
fen Programm mit Pilates, ausschlieflich

L ~ v o1

positive Auswirkun-
' | gen auf den Cho-
\ lesterinspiegel
haben kann?

ckung, Atemiibungen und viel Bewegung
in der frischen Alpenluft.

,In der Gruppe ist man motivierter, viel
konsequenter in der Umsetzung, lernt
Gleichgesinnte kennen und vielleicht neue
Freunde fiirs Leben®, zeigt sich Els vom
Erfolg iiberzeugt.

Das Package, welches ab 559 Euro pro Per-
son erhiltlich ist, beinhaltet Unterkunft,
basisch vitalstoffreiche Verpflegung und
Getrinke zu allen Mahlzeiten.

wamanss dankhabaluant
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Leben

Bezlehungen, Genuss, Gesundheit - motiviert, gut zu leben

DA WAREN WIR LIEBER

Pas Knadelfest In Sankt
Johann in Tirol findet heusr

am 22. September zum 37. Mal
atatt. Dle Wirte bleten 26 unter-
schigdliche Knadel - van s0B
bis pikant - an, die glcich

am 500 Meter langen Tisch
genossen werden kinnen,
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10. Swing
the Lake am
Worthersee

Es ist sicherich eines DER Colf-High-
lights am yrunderschanen Warther-
see:dasmilllerwellebmilslegendﬁre
Swing-the-Lake", das Univ.-Lekto-
rin Mag. Karin Strahner mit ihrem
K.5.-Circle-Wirtschaftsclub und ihver
Reisc-Informationsplattform  Lusxu-
ryTravel.al im KGC Golfclub Dellach
veranstaltete. Heuer zum 10. Mal!

Ein exknsiver, genussoller, frishlicher
urd zuch spurtlicher Tag cut VErwinn-
proaracun vor Feinsien. ger anch inter-
pationules Publikum us Portogal, des
Sehveeiz, Ttalien unt Lentschland aniocks
Lo, Hier tommeltan sich fdie Lozus Mas
Len zuch heuct wieder mum Wohie der
Gaste: von Hilton Worldwrice, DinersCink
rernational vis 7 feinsten seataon van
o Mee, Estée Lauder, Porsche, Fian
Pilelhzand & Schogllerians

Cin heschuingendas Glasael Srhlunber
wer Sell wor dem aeschlzg gefaliig? A
der Halfway ceaanew dia So'eler atfris
sehendes Gieser-Nawegnld, cine heegiche
Wikinnegostation v Rurgealindisien
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Heimische Stars feierten den
Jahrestag der Postbar in St. Johann

Die vermutlich frischeste Sommerparly
des Jahres stieg im August in St. Johanu,
Barcheflegende Gerhard Reunner hatle
gum ersten Jubilium der Posthar gela-
den - und zahlreiche Iokale Prominenz
aus Wirtschaft, Gesellschaft und Gastro-
nomie Lrotzte dem Temperatursturz und
waren seiner Einladung gefolgt,

Vur ganau einem [aar & [fete die Posttar in
5(. Janann zum erstan Mal inre Tore dnd £1-
vberte die Heszen zer Stadt im Sturm, Des
halh luden die 2eiden Gastgeber Max uno
sigrle Blumschain zusanmen mil Barches
Gerhard Renner 7ur eslen Tehilawnsieier
£,

Pas #igens dafiir engag.orte Jazz 1710 ver
wandelte die Posthar [ir einer. Avend in
pine Jazz-Lounge A la ke Orleans, Pa zzand
a1 Mmasphiire wurden alle Gaste ot Pink
Flaminge Cocktails bagrift und asch kili-

pavizch vorn nanen Xichenchat des Hausas
Benjamin Leitrer, mil Pualled Fork Wraz
mit Caleslew samt SBY-3auce oder Srinn-
hat-Seef Burger mit Karamell

vichel wer-

wihat, Unter dan illustren Gasten fanden
sich Arabella Kiashauer mir Familic, Chris-
toph Morandell, Holelierslzgande [lanres
Elimschwein, Slhert Gerktold Wesksleitas
von Egzer Holawerksloffe mit seiner Frau
Maria, Caristianz Sackis, Petar Mollers, Jan
Boanknetil, U nur ciige zo aEmnen,

vAn.r: Gerbeod Rénner,

My 23:00 aakm D Martin S, ., Kave on Suow”
Legande. div Giste mitav(vine Tosikalische
forae nach [hiza vt teizslen elexrenischen
$lanzen bis indie frithen Morgensmunden.

Jrnerhalb vizes Jahres elablisrte sich dle
Loungs & Baz 2um nzuen Liehlings Holspar
der Kitzziheler A pen. kinheimische, Too-
risten und Holelgiste sind begaistert vorm
arthanen Amhients und der gemiitlichen
Atmnsphare ¢e atylishen Bar', erzabdt dis
velrtin Sigrid Blureschein schithich stolz, Die
1 wmrde Bereits nach et Erdinung von
den Falstaff Guorreetkritizer als die beste
Bar 'm Bazick Kitzbtinz. ausgezeichnel nnd
wihls damit zuder hesen Tirols.

Eine Weinprasentation fast am Ende der Welt

Mit einem spektakuliren Happening prasentierte Josef Scharl
am 27. Juli seine Mondweine in der Nacht des Blutmondes.
Nur rund 100 auserkorene Giste durften die neuen Kreatio-
nen an einem einzigartigen Ort verkosten — und staunen.

e Giste waren sich eirag, 1237 sie ein cinmaliges Cvent von Wetnpl-
anier Toszt Scharl, Drei-Hauher-Koch Richard Raucs und Bzl Profl
Andreas Stern et Vallmand evleban duclten, Miteiren do2r 20 Jahee
|1 Oldticees-Ros als Shullle 2ing es v Treftpenkt aus ind2a Stein:

brch in Eochstraden, auf cin Plateay, wio nech nie zuvey £ Spekta-

Lol dioser Arl stattpehanden fat. Bereits auf der FehrUsonnmze ma den
passenden Souadtrack Ler Mann im Mond” mitseounen. Der gesain-
1o Steinirch wirde von Keizen une Fackaln ausgeleachres, daduzch
Pl e n eine cinzigartige mwshiscae Abendstimmuoc wr J eing Djans
ol dabiei £ die passende mu sikelische mmhonuog,
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Stimmig modern, einladend gediegen, rundum komfortabel, kulinarisch begeisternd und
charmant im Umgang mit dem Gast. So lautet die Erfolgsformel des Hotels Post. Im Herzen
von St. Johann haben die neuen Post-Wirten Sigrid und Mazimilian Blumschein mit ihrem
Team iiber 700jihrige Gastronomie-Geschichte im neu renovierten Haus kreatiost belebt.




Unermiidlich widmen sich
die beiden Gastgeber Sigi
und Max Blumschein der
Verbesserung des Service und
der Attraktivitit des Hauses,
Mit dem ,gschtiaschtn®
Tiroler Benjamin Leitner,
dem neuen Kiichenchef,
wollen sie die Kulinarik des
beliebten Wirtshauses auf ein
neues Niveau heben.

&
Kulinarik!

vom Feinsten '

E st im vergangenen Jahr wurde
die preisgekriinte Postbar erdff-
net, die bei Einheimischen und Tou-
risten groBen Anklang fand und sich als

gesag! Bar der Kitzbiiheler Alpen
etabliert hat. Mit einer Qualititsoffensi-

-e

ve michten die Gastgeber aus Leiden-
schaft nun mit threm Wirtshaus, das mit
vier Stuben und einem Hofrestaurant
samt Sonnenterrasse Platz filr bis zu 250
Personen bietet, einen idhnlichen Er-

folgsweg einschlagen.

Wirtsleute M
nd Sigrid 8lumschein®

MODERNER ZUGANG

«Das klassische Tiroler Wirtshaus ist so
vielfillig wie seine Giiste. Vom Plarrer,
der sein Glas Rotwein genieft, (ber den
Vertreter, der ein schnelles Mittagessen
einnimmt, bis hin zu dem Familiemtisch,
unter dem mehr Kinder sitzen als am
Tisch, und das verliebte Paar in der pri-
vaten Ecke. Diese Tradition der Vielfak
braucht keine Verinderung, aber der
Zugang zu ihr kann modernisiert wer-
den”, erklirt Maximilian Blumschein,
Wirt der ersten Stunde und angehender
Sommelier, seine Vision. Um sein Ziel zu
erreichen, engagierte der Vollblut-Gas-
1 keinen Geringeren als Benj
Leitner. Der Koch ist kein Unbekannter,
bis vor kurzem leitete er erfolgreich das
Kiicl im Wellnesshotel ,Der

Krallerhof™ in Leogang Salzburg.

LEIDENSCHAFT UND HINGABE

Wch wollte eine neue Herausforderung
und suchte einen Berrieb, in dem ich
meiner Kreativitit freden Lauf lassen

ENTGELTUCHE BNSOHALTUNG  © Hotel Post

kann. Familie Blumschein bietet genau
das und verkrpert fiir mich pure Gase-
freundschalt”, ist Leitner Gberzeugt. Ge-
meinsam mit seinem Team will er die
Post-Kulinarik aufl ein noch hoheres
Qualititsniveau heben. Mit groBer Lei-
denschaft und Hingabe zaubern se tra-
ditionelle Klassiker wie Oma Resis Er-
dipflblauln, aber auch innovative
Kreati selenesB Inockerl
mit Kohlrabi und Bergkiise oder die
BBQ-Brust vom Brunnhofer Kalb. Die
neue Speisekarte besteht aus rein regio-
nalen Produkten, wie Fleisch vom
Brunnhof oder Forellen aus dem Nach-
barort Schwendt. ,Dazu kommen saiso-
nale Gerichte, mit modernen Gartech-
niken und ein wenig PR, erginzt Wirt
Blumschein.

EHRLICH UND NACHHALTIG
Ein zufriedenes Team, das mit Freude
kocht und zubereitet, ist ein licher

Paulina B

Neu bei uns und
perfekt for Singles
und Kochverwei-
gerer, im parkt-
schen Bnmachglas,
e gschmackigen
saisonaten Gerichte
von Pauling 8
Unbedingt aus-
probieren!

Iris Kolb

vom Postmarkt

~Ein Besuch im Postmarkt ist wie ein
Kurzurlaub. Ein entspannendes Glas
Wieinoder ein guter Espresso, immer
etwas Neues und Inspirierendes in
den Regalen und am Ende kann
man etwas fir sich oder seine
Lieben mitnehmen.”

Fleisch vom Brunnhof

Die exklusiven Premum-Heisch-
spezialitsten vorn 8runnhof sind
nur bei uns im Mark? erhaltich,
dazu eine reichhaltige Auswahl an

Medium: Unsere Kitzbuhelerin (Regionalmedium), Print
Datum: 08.2018

B dteil einer erfolgreichen und
nachhaltigen Gastronomie.  Der Zwolf-
Stunden-Tag ist in der Gastronomie kei-
ne Seltenheit, deshalb haben wir uns als
Jahresbetrieb filr eine regelmiiBige
FunfTage-Woche entschieden und sind
dankbar, dass wir ein Kiichenteam ha-
ben, das sich gegenseitig motiviert. Nur
so konnen wir auch weiterhin die hand-
werkliche Qualitiit in der Kiiche garan-
tieren”, ist Wirtin Sigi Blumschein {ibes-
zeugt. .

G

Wirtshaus Post.

Speckbacherstraga 1
6380 $t. fohann in Tirol
Tel: 05352 / 63 643-0

office@pdashotelpost.at



Der erste Geburtstag
wurde grofS gefeiert

St. Johann - Wie schnell doch
die Zeit vergeht. Vor genau ei-
nem Jahr 6ffnete die Postbar
in St.Johann zum ersten Mal
ihre Pforten und eroberte die
Herzen der Region im Sturm.
Nun lud das Wirtepaar Max
und Sigrid Blumschein ge-
meinsam mit Bar-Chef Ger-

Yagus)

\5i#

Die Wirtsleute vom Hotel Post in St.

hard Renner zur Jubildums-
feier ein. Versteht sich, dass
die Stammgéste und Freunde
des Hauses von nah und fern
anreisten, um zum ersten
Geburtstag zu gratulieren.
So liel8 es sich auch Arabella
Kiesbauer nicht nehmen, bei
der Party dabei zu sein.

hann, Sigrid und Max Blumschein,

und Arabella Kiesbauer (M.), die zum Jubilaum herzlich gratulierte.

l
Weinhandler Christoph Morandell

und Bettina Huber (Bezirksvorsit-
zende FIW Kitzbiihel). Fotos: Pipal

s

Bar-Chef Gerhard Renner (l.) mit
Maria und Albert Berktold (Werks-
leitung Egger Holzwerkstoffe).

Medium: Tiroler Tageszeitung, Print
Datum: 13.08.2018
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Ind dann?

fousen Sie Menschen, die tig

5 rehn Stander und mchr
¢ Betrich arbeiten, um dann
beit nuit nach Hause zu neh-
en? Skindig eszeichbar und
danklich immer mit iliter
rheit heschaftigt sind, Die
dne Zeit fur ihre Familic,
cuade und Interessen hie-
ar. Die ihe Leben der Arbeit
idmen. Die peefekt sind wod
b keinen Pohlar verzeihen.
ie nichit delegieren und alles
'bst machen. Nicht losiassen
innenund zwanehafl versi

ien, immer mehr zu leisten.

Diese Menschen kdnnten

ter Arbeitssucht leiden. as
i llelfistg zu schr ha-
' Leistungen fhren, kans
ser auch mit Depression,
nystslirungen oder Herz-
reislanferlorankungen enden.
Wenn Sie ciner dicser Men-
hen sivd und sich denkeon:
2 kann und will mir ein Le-

e aThina Avduait e miahit s

Movadiv 33

Heimische Stars feierfen ein Jahr Postbar in 8t. Johann

Postbar feiert Geburtstag

St Jobann | Div vermullich fr-

scheste Sommerparty des Jabores
stiep vergangenen Breilagsbead
in St. Jehaan, Barcheflegende
Crerhard e poer hatte zum ors-
ten lubilium der Posibar geladen
-und zahlreiche lakile Promni

nente sus Wirtschatt, Cesell-
wehaft undd Casdranomie trotz-
ten dem Temprratursture vl
waren sélner Einladung getalgt.
Yor genas inen il éilnele dic
Postbar in 5t. [obhann zam ers-
ten hal ihre Tore Lod croborte
die Flerzen dus Orbes i Stuzi.
A verpangenen Freitag Juden
die beiden Gaatgeber Mazund
Sigrid Blomschein zusammen
mit Barchof Gerhard Reaner cur
ersten Jubiliumafeier cin. Das
cizens daliir engagivs e Juwz-
Trioy verwandelte die Posthar
fir einen Abend in cine Jazz-
Lounge a la Mew Chrleans, Paz-
send zur Atmosphére wirden
alle (7dsle mi Piak Flamingo
Cocktails begrii R nnd auch 0a-
Tinarisch woue neacn Kichenche!
des Hises, Benfanin Leiter,
sverwdhat, Unier den illastien
Ciiisten befanden sich Arabella
Kieshauer mi. Farnlic, Chris-

2um banlaum.

toph Morandell, Hoteliersle-
gende Haonnes Blumnschiein, Al-
bert Berktold, Werksleiter vun
Egger Holewerktstofte mit stincy
Fraa Maria, Chreslisne Sackar,
Deter Ridllers. Jan Bounknecht

urmn e eiige 2u ncanen, Ab
23 Lthr nahm 1) Martin &, Rave
on Snow” Lewmende, die (isle
il sl gine musikalische 2eise
nach Ibiza wmit Feinsten elektio-
wischen Klangen bis in die (ra -
hen Musgenstanden. CJnncchalb
cines lahres wiablis-te sich die

]
E ECGER

e —
T )

Fuvu: CaniyFia!

Lunnge & Bar 2w ncucn Lich-
Lings-1lotspo: der Kichiheler
Alpen. Einbeircizche. Touristen
und Holelgdste sind Segeistert
vom urhanen Ambient: wod
der gematlichen Atmaosphare
der siylishen Har®, erzahlt dic
Vrirtin Sierd Bumshein zicht-
Tich stalz. Dic Bar varde bervits
nach threr Eréfnung voo den
Falstatt Gonrmetkritikern uls die
beate Bar an Begirks KGtzbiihel
ansgeraichnet und zahlt damit
zu den brsten Tirols.

Medium: Kitzbuheler Anzeiger (Regionalmedium), Print
Datum: 08.2018
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Medium: Falstaff (Fachmedium Gastronomie) & Rolling Pin
(Fachmedium Kulinarik), Print
Datum: 09.2018

BRANDHEISS & KURZ NOTIERT

Spitzenkoch Daniel Kellner verlasst
Ende 2018 das »Buxbaume, +++ IIm
Rahmen der Serie »Amador & Friends«

kocht der Top-Chef am 22. Oktober mit

Drei-Sterne-Koch Thomas Blihner (ehe-

mals »L.a Vie«, Osnabrick). Reservierung:
reservation@restaurant-amador.com.

-+ Benjamin Leitner (»Krallerhof«)

wechselt ins »Hotel Post« in

St. Johann in Tirol. 1

BENJAMIN LEITNER (36) Der neue Kiichen-

chef im Hotel & Wirtshaus Post in St. Johann in Tirol ist
Benjamin Leitner. Bis vor Kurzem leitete er das Kiichenteam
im Hotel Der Krallerhof, davor arbeitete er im Gourmetre-
staurant des Hotels Central in Innbruck. Seine Laufbahn
startete der gebirtige Tiroler im Hotel Bellevue am See.
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MITARBEITERMANGEL

Der Gast ist Konig, der Mitarbeiter Kaiser?

Osterreichs Gastgewerbebetriebe riisten sich fiir die Wintersaison. Gleichzeitig hilt der Fachkriftemangel die Branche
auf Trab. Doch welche Anreize braucht es, um qualifizierte Mitarbeiter zu gewinnen?

Montag, 10,02 2008, 1307 Uhr, Autor: Chemens Keiegetstein n (W] m

-

Sigrid wesd Macimilian Blumschein nadolge miksten sich ek Hoteliers selbst bol der Naze nahmen, wenn sie keine Mitarheier finden. | Hotel Post)

Mit aktuell weit Uber 100.000 fehlenden Fachkraften in Osterreich ist der Kampf gegen den Fachkriftemangel das Gebot der
Stunde in der Gastronomie und Hotellerie. Maximilian Blumschein, Hotelier und Geschiftsflinrer des Hotel Wirtshaus Postim
Tiroler St. Johann bestatigt: ,Die Lage spitzt sich seit einem guten Jahr zu. Der Tourismus in Osterreich boomt - da viele Hotels
um den Nachwuchs buhlen, ist es noch schwieriger an gute Kandidaten heranzukommen. Die Rekrutierungszeit hat sich fiir
uns im Vergleich zu 2017 verdoppelt.”

BOEBN

Medium: Hogapage (Fachmedium Hotellerie, Gastronomie in

Deutschland), Online
Datum: 10.12.2018
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Medium: Hotel & Design (Fachmedium Hotellerie), Print
Datum: 14.12.2018

HOTEL&DESIGN / HOTEL/GASTRONOMIE / Der Gast ist Konlg, der Mitarbeiter Kaiser?

Hotel & Wirtshaus Post in St. Johann, Tirols

Als fihrendes Tourismusland mit jahrlich Gber 47 Millionen Ndchtigungen risten sich Tirols Hotel- und
Gastronomiebetriebe fiir die kommende Wintersaison. Gleichzeitig halt der akute Fachkrdftemangel die Branche nach
wie vor auf Trab. Der Kampf um qualifizierte Mitarbeiter ist grof, die Fluktuation hoch, das Image der Branche schlecht.
Wahrend die Regierung Mainahmen getroffen hat, um die Situation zu verbessern, fragen sich Hoteliers, welche Anreize
es braucht, um qualifizierte Mitarbeiter fiir sich zu gewinnen und auch halten zu kénnen.

.Bekampfung des Fachkraftemangels hat oberste Prioritat”, ,Tourismus begrift Joboffensive der Bundesregierung”,
JFachkraftemangel gefahrdet Arbeitsplatze - Schlagzeilen zum pulsierenden Fachkraftemangel in Osterreichs
Tourismuswirtschaft finden sich mittlerweile wie Sand am Meer. Mit aktuell 162.000 fehlenden Fachkraften in Osterreich
ist der Kampf gegen den Fachkraftemangel laut Bundessparte Tourismus und Freizeitwirtschaft ganz klar das Gebot der
Stunde. Maximilian Blumschein, Hotelier der ersten Stunde und Geschaftsfuhrer des Hotel Wirtshaus Post im Tiroler St.
Johann bestatigt: ,Die Lage spitzt sich seit einem guten Jahr zu. Der Tourismus in Osterreich boomt - da viele Hotels um
den Nachwuchs buhlen, ist es noch schwieriger an gute Kandidaten heranzukommen. Die Rekrutierungszeit hat sich fur
uns im Vergleich zu 2017 verdoppelt.”
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Sonntag, 23. Dezember 2018

Sonntag, 23. Dezember 2018

Personalsucheist eine Existenzfrage

TIROL

Medium: Kronen Zeitung Tirol (Tageszeitung), Print

Datum: 23.12.2018

Seite 29

im Tourismus ~ St. Johanner Hotelier verrat Efolgsrezepte

Viértschazaung

DieM itarbeitersuchewirdin Tirols Hotel- und Gast-
gewerbe zum Knackpunkt. Vor der Saison fehlten unter
anderem 708 Kéche und 1047 Kellner. Die Dunkelziffer
durfte weit hoéher liegen. M aximilian Blumschein be-
treibt mit Ehefrau Sigrid das H otel Post in St. Johann.
Im Interview erklart er, warum er sein Team fir die Sai-
son schon komplett hat und was man dafur tun muss.

Herr  Blumschein, wie
schwer findet man Personal ?

Als Jahresbetrieb ohne
lange Zusperrzeiten sind wir
attraktiver und die Fluktua-
tion ist geringer. Von 46
Mitarbeiterstellen mussten
wir zuletzt 15 neu besetzen.
Fir den Winter konkurrie-
ren wir aber mit den Top-
Skiorten, da sucht man
schon mal handeringend.

Wie kann man sich die Su-
che konkret vorstellen?

20 bis 25 Prozent meiner
Arbeitszeit geht in die Per-
sonalsuche, der Aufwand
hat sich allein seit dem Vor-
jahr verdoppelt. Die Palette
ist gro: Die Fruhstuckshil-
fe findet man Uber ein Inse-
rat im Lokalblatt, einen
Koch onlinein ganz Europa.
Aber bei den Kdochen habe
ich Gluck — meine kommen
aus Walchsee, Hopfgarten,
L ofer und Bayern.

Nonstop durcharbeiten
darf es nicht geben

Die Branche jammert, aber
Sie haben ihr Team fir den
Winter schon zusammen.
Was sind die Kriterien dafiir?

Zum einen die Arbeitsbe-
dingungen. Wir schreiben
die Uberstunden ordentlich
auf. Es gilt prinzipiell die 5-
Tage-Woche mit 45 Stun-

KRONEQUIZ

,,D0 They Know It ’sChrist-
mas?“ist ein Hit von?

A The Bandits

B Barry Manilow
C Band Aid

D Bananarama

Auflosung auf der Seite 64

DAS GROSSE

Interview

VON ANDREASMOSER
V

den, ausnahmsweise 48. Oh-
ne freien Tag durcharbeiten
gibt es nicht. Fur die Leute
ist ein gesunder Rhythmus
wichtig, dazu gehéren auch
ordentliche U nterkinfte.

Enige , Zuckerin* und
Mundpropaganda

Und auch einige Extras, die
besonderssind?

Ich Gberlege mir fir die
Zukunft weitere Benefits —
etwa ein E-Auto, das wie
beim Car-Sharing alle Mit-
arbeiter nutzen koénnen.
Dass Essen und Kaffee gra-
tis sind, ist ohnehin selbst-
verstandlich. Wir berneh-
men Fortbildungskosten
und unternehmen auch ge-
meinsam etwas. Dann hilft
auch die M undpropaganda,
wie bei meiner ehemaligen
Barfrau, die via Facebook
eine Nachfolgerin vom tol-
len Job Gberzeugen konnte.

Wie wichtigist das Mensch-
liche dabei?

Der Teamgeist und die
W ertschatzung fir den M it-
arbeiter kommen noch vor
dem Geld. Man muss die
Leute zum eigenstandigen
Arbeiten motivieren, Fort-
schritte erkennen und loben.
Dem Lehrling darf ich nicht
nur Hilfsarbeiten zuteilen.
Wenn er sich bemiht, ver-
zeihen die Gaste auch ein-
mal einen Fehler. Zuletzt
habe ich einen 59-Jahrigen
eingestellt. Er flitzt viel-
leicht nicht so herum wieein
20-Jahriger, arbeitet dafir
aber Uberlegter.

ISt wichtige

Seit Mai
2016 fiihren
Maximilian
Blumschein
und seine
Frau Sigrid
mit viel Lei-
denschaft
dasHotel
Post in St.
Johann. Es
wurde im
Jhr 2014
vom Besit-
zer —einem
bekannten
ortlichen
Unter-
neh-

mer —
voll sa-
niert.

Welche Jbs sind am
schwierigsten zu besetzen?

Im September und Okto-
ber habe ich Abwascher ge-
sucht — sauberes Geschirr
oder die Frage, wer die Toi-
letten in Ordnung halt, sind
essenziell in einem Hotel. In
der Kiiche habeich nun zwei
junge Afghanen als L ehrlin-
geim 1. und 2. Jahr —und es
klappt sehr gut.

Was erwarten Sie sich von
der Politik?

M anches sollte einfacher
gehen. Ich wollte zwei Asyl-
werber einstellen, aber sie
haben ja keine Arbeitsbewil-
ligung. Daher habe ich ver-
sucht, dass siein das Saison-
nierkontingent fallen. Bis
heutegab’skeine Antwort.

Wie optimistisch blicken
Sie indie Zukunft?

Ich bin mir nicht sicher,
ob ich meinen Kindern diese
Branche empfehlen kann.
Ich freue mich zwar jeden
Tag Uber meinen Beruf, aber
die Wertschatzung dafdr,
was wir im Hotel taglich
leisten, fehlt seitens der All-
gemeinheit haufig.

ToiToiToi

GLAUB ANS GLUCK.

Ziehungvom 22. 12.

32986

Gliickssymbol , Gliicksschwein*
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(Alle Angaben ohne Gewahr)

Was uns §
hewegt

FRANZISKATROS
franziska.trost @kronenzeitung.at

Stille Nacht

,Lehnen Se sich zurlick,
und héren Se ganz genau
hin. Héren Se —nichts.” Vor
einigen Jhren durfte ich
fdr die,, Krone” an einer Na-
turexpedition durch Pata-
gonien, diesen stdlichen
Zipfel Sidamerikas, teil-
nehmen. Fast hétte ich sie
damals tberhért, diese un-
glaubliche Sille, so leise
kam sie daher. Doch unser
Guide lieB unsminutenlang
mit ihr alleine. Bs it er-
staunlich, wie viel Ruhe im
Kérper Enzug hélt, wenn er
in der Sille versinken darf.
Wie in Watte gebettet,
fihlt sch dasan.

Mittlerweile muss man
wohl tatsichlich fast ans
Ende der Welt reisen, um
die vollkommene Ruhe in
der Natur zu finden. Und
natdrlichist auch die, Sille
Nacht“ alles andere als lei-
se. Aber dasist gut so. Wo
Familien  zusammenkom-
men, da soll gelacht, gere-
det und gesungen werden.
Leider mischt sich nur allzu
oft lautstarker Sreit in die
weihnachtliche Gerdusch-
kulisse —weil Liebe und Leid
auch bei diesem von Emo-
tionen erfiillten Fest der
Feste nahe beieinander lie-
gen.

Vielleicht sollte  man
dann wirklich fdr einen Mo-
ment ganz still verharren —
und nur das schénste aller
Weihnachtdieder in dieser
Ruhe erténen lassen. Diese
einfache, kleine Melodie, in
der so viel Hoffnung steckt,
s0 viel Frieden. Die von Os-
terreich aus die Menschen
seit 200 Jahren rund um
den Globus verbindet, von
einem bis zum anderen En-
de der Welt. Die wie nichts
anderes die Sille dieser
heiligen Nacht zum Klingen
bringt. Weil , Sille Nacht“
eben auch diese besondere
Kraft bestzt, Ruhe in unse-
re Herzen zu bringen.
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Genussreise

im Herzen von St. Joha

Sich kulinarisch verwih-
nen lassen im wunderbaren
Wirtshaus Post, Verweilen
im frisch gestalteten Posthof
und sich verlieben in die
bezaubernde Welt der neuen
Posthar.

D er Weg zu einer kulinarischen
Genussredse ist das eine oder
andere Mal mit Steinen gepflastert. Und
das ist in diesem Fall im besten Sinne ge-
meint. So zeigt sich der Innenhof vor
dem Postmarkt sehr bald als bezau-
bernder Platz zum gentisslichen Verwed-
len. Mit neuen Pflastersteinen versehen,
wird auf diese Weise ein ganz besonde-

!1,
o

rer Ort, eine entspannende Rul im

WOTEL & win

Medium: Unsere Kitzbuhelerin (Regionalmagazin), Print
Datum: 06.2019

Herzen von St. Johann geschaffen. Da
ein kleiner Brunnen, dort eine roman-
tische Bank, hier die Sonnenstrahlen,
die einem mit einer wohltwenden Wik
me umbhiillen. Dieses Flecker] Erde ist
allemal einen Besuch wert, um sich mis
tags flir den kleinen Hunger mit hausge-
machtem Flammbkuchen oder einem

peziellen Posthofd t zu verwoh

begleitet vom unwiderstehlichen Duft
und dem herrlichen Geschmack des ei-
gens krelerten geeisten Posthofkaffees.
Oder man lisst den Tag ausklingen,
nimme Platz aul den gemitlichen, sty-
lischen Mobeln und genieBt leckere An-
tpast. Dazu passt ein erfrischender
Sommerdrink auf der heimeligen Holz-
terrasse des Posthofes, ein Platz, der den
ganzen Tag Uber von den Sonnenstrah-
len verwohnt wurde und bis weit in die
Abendstunden ein witrmendes Wohlge-
fiihl schenke

NEUES VON DER POSTBAR

So originell sich dieser Ort gestaltet, so
speziell prisentiert sich auch die Postbar
in ihrem steten Wandel hin zum Beson-
deren. Mit dem neven Barchel Florian
Thurner, der sein Handwerk in Barkee-
per-Schulen in Sydney, London und
Wien von der Pieke auf gelernt hat, welst
ein frischer Wind durch die trendige
Bar. Unvergleichlich ist wohl das rich-
tige Wort, um die einzigartige Symbiose
2u beschreiben, die mit dem jungen Siid-
tiroler in der Postbar Einzug hilt Ge-

© Hotel Post

NTGELTUCHE BNSOHALTUNG

meinsam mit Martjn

und Chris vom neuven
Barteam verbindet Florian
seine internationalen Erfah-
rungen mit altem Wissen. So entste-

hen Cockuailkreationen, die mit selbst
gezogenen Krilutern und Frischten ver-
feinert werden. Auf kommerzielle Si-
rups und kiinstliche Farbstoffe verzich-
tet er aus Prinzip. Lieber gibt er dem
Limetten- und Grapefruitsirup die na-
tiirliche Farbe der Schale. Wenn die
Jungs plotzlich in der Kische verschwin-
den, dann weill Postwirtin Sigrid Blum-
schein schmunzelnd, was da vor sich
geht. Es wird geschniten, gehacke, ein-
gekocht und piirlert. Das kreative Trio
verarbeitet die Kriiuter, Friichte und das
Gemiise, das auf dem Dach des Hotels
Post herrlich gedeiht und von der haus-

e Wirtsleute Max und

eigenen Floristin Jasmin - die Pilanzen-
fee des Hauses heiflt tatsiichlich so - lie-
bevoll gehegt und gepflegt wird, Versteht
sich, dass bei all den naturbelassenen

Zutaten jeder Cocktail seine ganz eigene
Note bekommt. Und damit nicht nur die
Bargaste in den genialen Genuss kom-
men, gibt es den Apfel-Whiskey, den Ba-
silikum-Gin oder den Oran-
gen-Brandy  auwch  im

Postmarkt zu kaufen.

RUNDHERUM
WIRD'S GRUN
Nicht nur am Dach
des  Hotels Post,
? - auch rund ums Haus
schligt das Urban
Gardening” seine Wur-
zeln. Da werden Berg-
kriuter angelegt, Stangen-
bohnen ranken an der Wand entlang
und verschiedenste Tomatensorten wie
gelbe und rote Cockrailtomaten, Herzto-
maten, Fleisch Tiger
und Schokotomaten tragen stolz ihre
Fruchte.
Alldas kann man in der warmen Jahres-
zedt nicht nur im Posthof, sondern auch
vor dem Hotel Post aul der Speckbacher-
straBe genieBen. Hier laden Tische und
Stithle ein, Platz zu nehmen, um einen
frisch gemixten Cockrail von der mobi-
len Bar vor dem Haus in vollen Zigen zu
genieBen. Eines sei noch verraten: Das
Unterhaltungsprogramm  in  diesem
Sommer kann sich sehen lassen! »

Sommerevents

Donnarstag, 4. 7. 2019, ab 18 Uhr
Sommernachtsfest und Neueroff-
nung des Posthofes mit Grilerel - nur
bes Schonwetter,

Dienstag, 16.7. 2019 und 15. 8. 2019,
jeweils um 19 Uhr

Volimond-Dinner exklusiv auf der
Dachterrasse.
Vier-Gang-Gourmet-Mend mit Begris-
Bungsdrink und exklusiver Weinbe-
gleitung des Diplomsommeliers Ma-
ximilian, mit relaxtem Sound und der
vom Mond beleuchteten Bergkulisse
des Kitzboheler Horns.

Um Reservierung wird gebeten. Maxi-
mal zehn Personen,

Freitag, 26.7.2019, um 16 Uhr

Die Steiermark 2u Gast im Postmarkt
mit Weingut Polz und Schmankerin
vom Genussgut Krispel.

samstag, 3.8, 2019, ab 20 Uhr
White Party - Fete Blanche - In der
Postbar. Der Sommer wird gefesert,
Dresscode white, House-Df Martin 5,

Samstag, 24. 8. 2019, ab 20 Uhr
Zirkus-Partynacht in der Postbar. Zum
Narrischwerden. Dresscode bunt. Zu-
ckerwatte, Popkorn und Co.

Montag, 26. 8. 2019
Start italiensche Woche im Post-
markt

Montag, 9. 9, 2019
Start spanische Woche im Postmarkt,

Fraitag, 13,9, 2019, ab 12 bis 18 Uhr
Tag der offenen Posttir

Montag, 23.9. 2019
Start franzésische Woche im Post-
markt

Freitag 18. 10. 2019
Wein & Schwein im Postmarkt -
alles vom Mangalitza Schwein.




Medium: Unser Tirol 24 (Regionalmedium), online
Datum: 16.06.2019

f ¥ o © 3 Wetter | Presseklick |\X/erbung |Spenden
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HOME »NORDTIROL » WIRTSCHAFT »ST. JOHANN IN TIROL: FRISCHER WIND IN DER POSTBAR

NORDTIROL | WIRTSCHAFT vonih  14.06.2019 15:21 Uhr

St. Johann in Tirol: Frischer Wind in der
Postbar

Seit rund zwei Jahren ist die Postbar in St. Johann, Tirol, Treffpunkt mit Herz und
Seele flr sowohl Einheimische als auch Urlaubsgaste. Nun weht frischer Wind
durch die preisgekronte Hotelbar: Das stilvolle Ambiente, das durch warme
Holzténe und messingfarbene Elemente urban-marokkanisch angehaucht wirkt,
bleibt - neu ist hingegen das Team hinter den kreativen Drinks sowie die
Auswahl, die Gasten geboten wird. Herzstlck des neuen Sortiments bilden
eigens hergestellte Sirups, Infusionen und Likore. Dafur wurde im Innenhof des
Hotels ein modernes Urban- Gardening-Konzept mit Obst-, GemuUse- und
Krautergarten geschaffen.
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7/24/2019 Drei tolle Kurztrip-Hotels in Osterreich | freundin.de

= freundin Q

© PR
Hotel Post in St. Johann

Das Hotel Post prégt schon seit 1297 das Stadtbild von St. Johann, allerdings war es damals
noch unter den Namen "WeifSes Réssl” bekannt. Heute pragen Sigrid und Maximilian
Blumschein das Hotel mit ihrem ganz eigenen und sehr personlichen Stempel, denn sie
fiihren das Haus mit viel Liebe und einer ordentlichen Portion Leidenschaft. Vom leckeren
Frithstiicksbuffet (Mmmmbh, diese kernigen Powerriegel!) geht's direkt auf den
Weihnachtsmarkt vor der Haustiir (hier unbedingt den selbstgemachten Eierlikér probieren)
und dann zu Fuf auf einen der wunderbaren Wanderwege in den Kitzbiiheler Alpen - die
Kalorien abtrainieren. Nach einer Runde in der Sauna gibt's in der Post Bar beim Post Mule
den kronenden Abschluss. Durchatmen, runterkommen.

DZ ab 119 Euro, alles Infos unter https://www.dashotelpost.at/.

Medium: freundin.de (Deutschland), online
Datum: 24.06.2018
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Medium: Prost (Fachmedium Hotellerie, Gastronomie), online
Datum: 24.06.2019

PROST

NACHRICHTEN AUSGABEN MEDIADATEN PROST-TV GRATIS-ABO GASTRO-EVENTS GASTRO-JOBS

Aktuelle Seite: Start » Nachrichten » Aktuell » Panorama » Frischer Wind in der Postbar FOTORL CKBLICK TRANSGOURMET PUR 2019
Frischer Wind in der Postbar
Details Kategorie: Panorama Verdffentlicht am Montag, 24. Juni 2019 13:45

Seit rund zwel Jahren ist die Postbar in 5t. Johann, Tirol,
Treffpunkt mit Herz und Seele fiir sowohl Einheimische
als auch Urlaubsgaste.

PROST war dabei. Alle Fotos ansehen —
Mun weht frischer Wind durch die preisgekronte Hotelbar: Das

stilvolle Ambiente, das durch warme Holzténe und
messingfarbene Elemente urban-marokkanisch angehaucht
wirkt, bleibt — neu ist hingegen das Team hinter den kreativen
Drinks sowie die Auswahl, die Gasten geboten wird. Herzstlick
des neuen Sortiments bilden eigens hergestellte Sirups,
Infusionen und Likgre. Daflr wurde im Innenhof des Hotels ein
modernes Urban- Gardening-Konzept mit Obst-, Gemise- und
Krautergarten geschaffen.

FOTORL CKBLICK GAST+KL CHE 2019

PREV 1of8 NEXT

Nachdem das Hotel Post in 3t. Johann, Tirol, letzten Sommer
mit einem neuen Klchenteam eine Qualitdtsoffensive startete
und erfolgreich umsetzte, geht die kulinarische Verfeinerung nun in die ndchste Runde: Mit neuem Team und
neuem Sortiment bringen die beiden Gastgeber Sigi und Max Blumschein nun frischen Wind in die beliebte
Postbar.

PROST war dabei. Alle Fotos ansehen —

FOTORL CKBLICK GAST KLAGENFURT 2019
Renaissance fir Krauter- und Gewiirz-Infusionen
Der Trend zum Urban Gardening — stadtische Gegenden als Anbauflache flr lokal produzierte Lebensmittel zu
nutzen — halt auch in der kleinen, aber feinen Stadt St. Johann in Tirol Einzug: Das neue Urban-Gardening-
Konzept im Innenhof des Hotel Post steht fiir die Symbiose aus Traditionsreichtum und Innovation, die den Betrieb
auszeichnet. Es ist kein Geheimnis, dass pfllckfrisches Gemise, Obst und Krauter aus dem eigenen Garten
einfach am besten schmecken®, weill die Post-Wirtin Sigrid Blumschein. JKrauter wie Basilikum, Lavendel,
Rosmarin und Thymian gehdren nicht nur in den Topf, sondern auch ins Cocktailglas. Infusionen und Sirups aus
frischen Krdutern und Gewlrzen zu verwenden ist nicht neu, erlebt aber eine Renaissance in der Barkultur und es
entstehen immer wieder neue aufregende Kreationen”, ergdnzt Wirt Maximilian Blumschein.

PROST war dabei. Alle Fotos ansehen —

Junges Team, grofle Ambitionen
Mit einem frischen Sortiment kommt auch ein neues, dynamisches Team, das hinter den Cocktails steht. So 2 1
: o B : : : FfFlE!, PROST - Ihr Gastrono...
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Medium: Gastwirt (Fachmedium Gastronomie), online
Datum: 24.06.2019
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ST. JOHANN IN TIROL: FRISCHER WIND IN DER POSTBAR M

4 24. JUNI 2018 | Sie sind hier: GASTWIRT-online » SPEISEN & GETRANKE » St. Johann in Tirol: Frischer Wind in der Postbar

|

Seit rund zwei Jahren ist die Postbar in St. Johann, Tirol, Treffpunkt mit Herz und Seele fiir sowohl Einheimi-
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Medium: Falstaff (Fachmedium Gastronomie), Instagram
Datum: 24.06.2019

falstaff.profi » Folgen
Sankt Johann in Tirol

o falstaff.profi Stylish ambience, warm
wood tones, brass-colored elements

and urban Moroccan flair. ~ — That's
the mix guests appreciate at the
#postbar in ? St. Johann in Tyrol for
the past two years.
New, however, is the & &4 o team,
which conjures creative ¥ drinks @
consisting of selfmade syrups,
infusions and liqueurs in the newly
designed inner courtyard of »Hotel
Post«.

Find further inspiration under:
Owww.dashotelpost.at/die_post_bar/

Stilvolles Ambiente, warme Holztone,
messingfarbene Elemente und urban-
marokkanisches Flair . — Das ist der

Qg N

Gefallt 525 Mal

Melde dich an, um mit , Gefallt mir

narkiel r zu kommentieren




Bilder: Postbar

FLORIAN THURNER,
BAR-CHEF DER POST-
BAR (ST. JOHANN IN

TIROL), SETZT AUF
SELBSTPRODUZIERTE
SIRUPE, DIE DEN
GASTEN ALS
COCKTAIL-ZUTAT
ODER MIT SODA AUF-
GESPRITZT KREDENZT
WERDEN

Medium: Gastro (Fachmagazin Gastronomie), Print

Datum: 05.07.2019

SELBSTGEMACHTE SIRUPE IN DER POSTBAR

Seit rund zwei Jahren ist die Postbar in St.
Johann/Tirol Treffpunkt fiir Einheimische
und Gdste. Mit neuem Team und eben-
solchem Sortiment bringen die Gastgeber
Sigrid und Maximilian Blumschein nun
frischen Wind in die beliebte Bar. Herzstiick
des neuen Sortiments bilden unter anderem
die eigens hergestellten Sirupe, Infusionen
und Likore. Dafiir wurde im Innenhof des
Hotels ein Obst-, Gemiise- und Krauter-
garten angelegt.

»,Nachdem wir im Zuge einer Qualitats-
offensive beschlossen haben, uns in der
Postbar noch mehr auf natiirliche, selbst-
gemachte und vorwiegend regionale In-
haltsstoffe zu fokussieren, kam ich auf die
Idee, auch eigene Sirupe herzustellen, um
unsere Drinks aufzuwerten”, schildert Bar-
Chef Florian Thurner. ,Aktuell produzieren

wir Lime-Juice-Cordial, der auf Limettensaft
basiert, Grapefruit- und Zitronenmelissen-
Sirup. Diese stellen wir aus einer 1:1-Mi-
schung von Zucker und Saft bzw. Wasser
her, kochen sie mit Krdutern ein und ma-
chen sie mit Zitronensdure haltbar. Es ist
uns wichtig, keine Lebensmittelzusitze und
Farbstoffe zu verwenden, um unsere Krea-
tionen so nattirlich wie moglich zu halten.”
Und wie lassen sich die Sirupe am besten
genief3en? ,, Unsere Sirupe reichern diverse
Spritz-Variationen an, schmecken aber auch
in Smash Cocktails wie dem Raspberry
Thyme Smash oder in Klassikern wie dem
Gimlet. An heifden Sommertagen eignen
sie sich auch sehr gut einfach mit Soda auf-
gespritzt und einer Zitrusscheibe garniert
als geschmackvolle Durstloscher”, so Thur-
ner abschlief3end. www.dashotelpost.at
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Medium: Stammgast online (Fachmedium Hotellerie, Gastronomie)
Datum: 23.07.2019

stammgastgonline QO

Hotellerie Gastronomie Tourismus GV-Praxis People Videos Abo Jobs Immo

23.07.2019

Die Postbar bliitht auf

Die preisgekrinte Postbar im Hotel Post in St. Johann in Tirol hat ihr Sortiment aufgepeppt: Im
Mittelpunkt stehen eigens hergestellte Sirups, Infusionen und Lik&re. Daflir wurde im Innenhof
des Hotels ein modernes Urban- Gardening-Konzept mit Obst-, Gemlise- und Kriutergarten

geschaffen. MEDIENTAGE-PANEL
AM 25. SEPTEMBER

Machdem das Hotel Post vor einem Jahr mit einem neuen .lOl..lfﬂEl“Sﬂ"lUS:
Klichentearmn eine Qualititsoffensive startete und erfolgreich w d
urmnsetzte, geht die kulinarische Verfeinerung nun in die ege au"? er
nachste Runde: Mit neuem Team und neuem Sortiment BI'EdOUI"E
bringen die beiden Gastgeber Sigi und Max Blumschein nun

frischen Wind in die Postbar. TEILMEHMER

Kernelement dabei ist das neue Urban-Gardening-Konzept im
Innenhof des Hotel Post. ,Es ist kein Geheimnis, dass eritas
pflickfrisches Gemise, Obst und Krduter aus demn eigenen Jan Fle hhaugr
— S Garten einfach am besten schmecken®, weil die Post-Wirtin e s
Sigrid Blumschein. ,Kriuter wie Basilikum, Lavendel,

Rosmarin und Thymian gehdren nicht nur in den Topf, sondern
auch ins Cocktailglas. Infusionen und Sirups aus frischen
Krautern und Gewlrzen zu verwenden ist nicht neu, erlebt
aber eine Renaissance in der Barkultur und es entstehen
immer wieder neue aufregende Kreationen®, ergdnzt Wirt
Maximilian Blumschein.

& Fostbar Forian Gless
Barchef Florian Thurner (M.} mit seinem
Team Chris Huber (L) und Martijn Van Der

Linden.

ohrer

Team mit groBen Ambitionen r'r'aerln1'.19
www.medientage.at
Mit einem frischen Sortiment kemmt auch ein dynamisches

Teamn, das hinter den Cocktails steht. So engagierten die Wirte HORIZONT
den jungen Barchef Florian Thurner, der in den letzten Jahren update bestseller
quer durch Osterreich und Deutschland Erfahrungen
sammelte und aktuelle Trends miterlebte. Der Sldtireler Meist gelesen

machte seinen Beruf zur Leidenschaft, indem er Zertifikate

renommierter Barkeeper-Schulen in London und Sydney Hotellerie  People

erfolgreiche absolvierte. .lch habe nach einem Lokal gesucht, Neuer CM fiir Hilton Vienna Danube

in dem ich meine eigenen |deen einbringen kann und in dem Waterfront

auf Augenhthe gearbeitet wird — so etwas ist in der

Gastronomie nicht selbstverstindlich®, zeigt sich Thurner Hotellerie 25
motiviert. Hiltan am Qradtnarl an Faraanar srarvl-andt
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