
Aktuell aus der Küche

GEBRANNTER ZIEGENKÄSE
mit Mango-Chilli Chutney & Wildkräutersalat A, G, O

€ 12,90

TAGLIOLINI MIT EIERSCHWAMMERL
Spinat & getrockneten Tomaten A, C, D, G, O

€ 13,90

EIERSCHWAMMERL À LA CRÈME
mit Semmelknödel A, C, G, O

€ 15,90

FILET STEAK MIT EIERSCHWAMMERL
Café de Paris Butter & Erdäpfelgratin A, C, G, O, M

€ 29,90 

BBQ BRISKET - KALBSBRUST
vom Brunnhof

mit Maisvariation & Speck G, O, M

€ 17,90 

EMPFEHLUNGEN
KLEINES GEDECK

100 g Speck, Radi, aufgeschlagene Salzbutter,
mit Schnittlauch & Radieschen, Brot A, O, G

€ 5,90

POST BAR BEEF TARTAR 
mit hausgemachtem Essiggemüse & Bärlauchmayonnaise 

 A, C, G, M, O

kleine Portion  ca. 90 g  € 14,90
große Portion ca. 150 g  € 18,90

BURRATINI
mit Tomate, Olivenerde, Basilikum,

Ruccola & hausgemachtem Foccacia A, C, G, M

€ 13,90

POST-BOWL-SALAT
mit Oktopus in Petersilienöl, Avocado, Sprossen 

und Quinoa, Zitronenvinaigrette D, G, M, O, R

€ 14,90

CAESAR SALAT
Kopfsalatherzen mit Caesar Dressing, Croutons & Parmesan

Natur C, D, G, M € 9,90
mit knusprigem Hendl C, M, N € 13,90

mit Scampis B oder Rinderstreifen € 15,90

VORSPEISEN

SUPPEN
KRÄFTIGE BOUILLON VOM BRUNNHOF-RIND

mit Frittaten A, C, G, L

€ 4,50

mit Kaspressknödel A, C, G. L

€ 5,50

GAZPACHO
mit Gurken-Espuma & Oliven-Bruschetta  A, D, G, L

€ 6,40

+ 4 cl Hendrick‘s € 8,50

APERITIF
VENEZIANO FRIZZANTE

Bio-Bitter mit Prosecco, 
Soda & Orange

€ 7,70

PORT TONIC
Taylor Premium Reserve Port 

Tonic & Orange

€ 7,90

GEHEIMTIP
 Als unser Küchenchef, Benjamin Leitner noch 
als junger Bub bei seiner Großmutter am Herd 

sass, hat er nicht nur die Teigschüssel ausschle-
cken dürfen, sondern von Anfang an gelernt wie 

man Erdäpfelplattln macht.

OMA RESI‘S ERDÄPFELBLATTLN
mit Sauerkraut A, C, G, O

€ 8,90



FISCH HAUPTSPEISEN

VEGETARISCH

FORELLE MÜLLERIN 
IM GANZEN GEBRATEN

mit Petersilerdäpfel & Rieslingsauce D, G, L

€ 17,90

ZANDER
mit Eierschwammerl & Tiroler Gerstl

A, C, G, M, O

€ 16,90

GEFÜLLTE RINDSROULADE
mit Erdäpfelpüree & glaciertem Gemüse G

€ 16,90

WIENER SCHNITZEL 
MIT PETERSILERDÄPFEL & PREISELBEEREN

vom Milchkalb A, C, G  € 19,50
vom Schwein A, C, G  € 15,40

AUSGELÖSTES BACKHENDL
mit Erdäpfel-Gurkensalat & Bio-Ei-Schnittlauchsauce

A, C, O

€ 15,90

ZWIEBELROSTBRATEN
mit Zwiebelsauce, 

Spatzl & zweierlei Bohnen A, C, G, O

€ 19,50

DUO VOM OCHS ROSSINI -
ROSA FILET MIT GÄNSELEBER

& GESCHMORTE BACKERL
Erdäpfelpüree, glaciertes Gemüse & Portweinsauce C, G, O

€ 33,50

ST. JOHANNER OFENLEBER
im Speckmantel,

mit Äpfel & Preiselbeeren A, C, O

€ 21,90

HAUPTSPEISEN

UNSERE LIEFERANTEN
Fleisch von der Metzgerei Huber, Kitzbühel

Rind & Kalb vom Brunnhof, St. Johann in Tirol
Eis vom Bauerneis Familie Millinger, St. Johann i.T.

Gemüse von Johannes Posch, St. Johann i. T. 
Milch, Säfte & Kaff ee sind 100 % Bio

fast alles andere vom Sinnesberger, Kirchdorf

RINDSWURST VOM BRUNNHOF
mit Tiroler Currysauce & Pommes frites A, G, L, O

€ 7,90

SURF & TURF 
Curry-Rindswurst mit Scampi & Pommes frites G, L, O

€ 12,90

RINDSGULASCH VOM BRUNNHOF
mit Semmelknödel & Gebäck A, C, G, O

€ 15,90
kleine Portion 

€ 12,90

WILDRAGOUT AUS HEIMISCHEN WÄLDERN 
mit Semmelknödel & Holler-Blaukraut A, C, G, O

€ 16,90

TIROLER KASSPATZL
mit Röstzwiebeln & Almschnittlauch A, C, G

€ 12,90

BRENNESSEL NOCKERL
mit Rahmkohlrabi & Bergkäse A, C, G

€ 13,90

SONNTAGS 
FRISCH EINGEBRATENER KNUSPRIGER

SCHWEINSBRATEN
im EGGER Zwickl Bier-Saftl

mit Semmelknödel & Sauerkraut A, C, G, O

€ 16,90

(Solange der Vorrat reicht)



KINDERKARTE
FISCHSTÄBCHEN MIT ERDÄPFELPÜREE

€ 9,00 A, C, D

SPAGHETTI BOLOGNESE
€ 9,00 A, C, L

SPAGHETTI TOMATENSAUCE
€ 8,00 A, C

KNÖDEL MIT SAFT
€ 8,00 A, C, G, O

SCHWEINSSCHNITZEL
WIENER ART PANIERT & Pommes frites A, C, G

€ 9,90

KINDER WIENER SCHNITZEL VOM KALB mit Pommes 
frites A, C, G

€ 14,50

Zu allen Kindergerichten gibt es einen kleinen marinierten 
Karottensalat dazu.

FRISCH VOM JAHRMARKT
Zuckerwatteeis mit Zuckerwatte A, C, G

€ 5,90

DESSERT
POST-KAISERSCHMARRN
karamelliesiert mit Walnüssen

Zwetschkenröster & Vanille-Apfelmus A, C, G, H, O

€ 12,80

TONKABOHNEN-CRÈME BRÛLÉE
C, G, O

€ 6,90

GERÜHRTER EISKAFFEE
mit Karamel

A, C, G, H, O

€ 5,90

3ERLEI SORBET 
mit Krokanthippe G

€ 5,60

3ERLEI VOM DANZL-BIOKÄSE 
(Bergkäse, Bocksberger, Chilli) 

mit Feigensenf, Walnüssen & Weintrauben G, M, O

€ 11,90

EIS - Sorten:
Vanille, Schokolade, Erdbeer, Cookie, 

Birne-Schoko, Malaga A, C, G, H

€ 1,80

SORBET-Sorten:
Zitrone, Himbeer, Mango A

€ 1,60

EIS •SORBET
VOM MILLINGER BAUERN AUS ST. JOHANN.

REGIONAL, CREMIG, BESONDERS.

DAZU - DAZWISCHEN
FRISCHER GEMISCHTER SALAT C, M, O

mit Essig & Öl Dressing
€ 4,90

SÜSSKARTOFFEL-CHILLI-POMMES
mit Trü� elmayonnaise

 A, C, G, M

€ 7,90

KAISER MENU
FRITATTENSUPPE A, C, G, L

WIENER SCHNITZEL VOM SCHWEIN 
mit Petersilerdäpfel & Preiselbeeren A, C, 

APFELSTRUDEL 
mit Schlagobers

€ 21,90

EISBECHER
COUPE DANEMARK

HEISSE LIEBE

BANANA SPLIT
€ 5,40 A, C, G


