


UNSERE PARTNER UNSERES VERTRAUENSUNSERE PARTNER UNSERES VERTRAUENS
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Wir sind besonders stolzer EXKLUSIV Partner 
des Brunnhofs in Tirol. Dessen Premium Fleisch 
erhalten Sie nur bei uns im Postmarkt in St. 
�C�h�a�Z�g�g���b�g���M�b�k�h�e�'���L�h�f�b�m���d�º�g�g�^�g���L�b�^���l�b�\�a���b�f�f�^�k��
auf die Herkunft der Produkte und die über die 
standmäßigen Qualitätskontrollen hinausgehen -
den Qualitätskriterien verlassen. 

Der Brunnhof ist eingebettet von grünen Wiesen 
und frischer Bergluft im breiten Talkessel des 
Tiroler Leukentals und wird bereits seit 1905 
bewirtschaftet. Einst ein kleines Lehen mit Tiro-
ler Mischtierhaltung, hat er sich mittlerweile zu 
einem modernen, nachhaltigen und ökologi-
schen Betrieb entwickelt. 

Um die Qualitätsansprüche zu erfüllen, sind die 
Tiere im Sommer auf der Alm und im Winter am 
Hof und werden ausschließlich mit Futtermitteln 
gefüttert, die im Einklang mit der Natur produ-
ziert werden. 

Die Wurzeln der heutigen Privatbrauerei Egger 
�e�b�^�`�^�g���b�f���*�0�'���C�Z�a�k�a�n�g�]�^�k�m�'���B�f���C�Z�a�k���*�/�0�.���p�n�k�]�^��
�]�b�^���O�h�k�l�m�Z�]�m�[�k�Z�n�^�k�^�b���]�^�l�����I�b�^�k�i�k�^�n�
���A�Z�g�l��
Gwercher in Kufstein erstmals urkundlich 
erwähnt. 

�B�f���*�2�'���C�Z�a�k�a�n�g�]�^�k�m���`�b�g�`���]�b�^���;�k�Z�n�^�k�^�b���b�g���]�^�g��
Besitz der Familie Egger über. 1978 wurde 
die Privatbrauerei auf dem Fundament einer 
jahrhundertelangen Tradition nach modernstem 
Stand der Technik in Unterradlberg neu errichtet. 

Heute wie damals brauen wir streng nach dem 
Reinheitsgebot von 1516 Bier mit allerhöchster 
Qualität für Ihren Genuss. Besonders zu erwäh-
nen ist, dass bereits zum neunten Mal in Folge 
(2010-2018) Egger zum besten Bier gewählt 
�p�n�k�]�^���n�g�]���f�b�m���@�H�E�=���i�k�ª�f�b�^�k�m����

So wurde Egger 2001 und 2006 als einziger 
österreichischen Brauerei der „Preis der 
�;�^�l�m�^�g�
���o�^�k�e�b�^�a�^�g�'���+�)�*�0���n�g�]���+�)�*�1���p�n�k�]�^���n�g�l��
als Privatbrauerei Egger der DLG-Preis für 
langjährige Produktqualität verliehen.

ÖSTERREICHISCHES UMWELTZEICHEN
�B�f���S�^�k�m�b�Û�s�b�^�k�n�g�`�l�i�k�h�s�^�l�l��

Ihr Wohl und das der Umwelt sind uns sehr 
wichtig, deswegen unterziehen wir uns gerade 
�]�^�f���S�^�k�m�b�Û�s�b�^�k�n�g�`�l�i�k�h�s�^�l�l���s�n�k���>�k�e�Z�g�`�n�g�`���]�^�l��
österreichischen Umweltzeichens. Wir haben 
�n�g�l���]�Z�s�n���o�^�k�i�Ü�b�\�a�m�^�m�%���o�b�^�e�^���l�m�k�^�g�`�^���N�f�p�^�e�m�&
kriterien einzuhalten und uns von unabhängigen 
Stellen kontrollieren zu lassen.  

Mit der Hofkultur schafft Familie Hütthaler beste 
Bedingungen für ein natürliches und gesundes 
Heranwachsen ihrer Tiere. Regionalität spielt 
dabei eine große Rolle: Denn in ihrer Umge-
bung kennen sie ihre Bauern und somit kann 
für Ruhe und Sorgfalt in der Aufzucht der Tiere 
sorgen.
Durch regelmäßige Kontrollen der Richtlinien 
�]�n�k�\�a���n�g�m�^�k���Z�g�]�^�k�^�f���^�q�m�^�k�g�^�g���S�^�k�m�b�Û�s�b�^�k�n�g�`�l-
stellen können Sie sich auf eine perfekte Fleisch-
qualität aus verantwortungsvoller Aufzucht und 
Haltung verlassen.

�L�\�a�h�g���b�f���*�0�'���C�Z�a�k�a�n�g�]�^�k�m���p�n�k�]�^���]�b�^�l�^���A�¿�a�g�^�k-
rasse wegen seinem zarten, wohlschmecken-
dem Fleisch an Europas Fürstenhöfen geschätzt, 
�]�Z�a�^�k���]�^�k���G�Z�f�^�����D�Z�b�l�^�k�a�n�a�g�
�'���N�f���]�b�^�l�^��
Qualität auch heute zu erreichen, benötigt es 
vor allem Zeit, viel Freilauf und die Möglich-
keit sich das Futter selbst zu suchen. Zugefüttert 
wird nur, wenn im Freilauf nicht mehr genug 
�G�Z�a�k�n�g�`���s�n���Û�g�]�^�g���b�l�m�'��

�G�^�n���b�g���]�^�k���I�h�l�m���?�Z�f�b�e�b�^���b�l�m���]�Z�l���C�h�l�^�i�a���;�k�h�m�%��
�p�^�e�\�a�^�l���p�b�k���Z�e�l���>�k�l�m�^�k���b�g���M�b�k�h�e���o�^�k�d�Z�n�_�^�g���]�¿�k�_�^�g����
�C�^�]�^�g���=�h�g�g�^�k�l�m�Z�`�������?�k�^�b�m�Z�`���]�n�_�m�^�m���^�l���b�f���`�Z�g�s�^�g��
�I�h�l�m�f�Z�k�d�m���g�Z�\�a���_�k�b�l�\�a���`�^�[�Z�\�d�^�g�^�f���C�h�l�^�i�a���;�k�h�m�%��
�f�f�a�a���p�b�^���a�^�k�k�e�b�\�a��

Wir haben folgende Brote im Sortiment:
�;�B�H���C�h�l�^�i�a���;�k�h�m���*�)�)�)�`��
BIO Sonnenblumen Vollkornsaatenbrot 600g          
BIO Urlaib 1000g 
BIO Walnuss Sauerteig Laib 800

PostbrotPostbrot
Dieses Brot spiegelt regelrecht die Geschichte 
Tirols. Es ist das Brot, das man mit auf die Alm 
nahm und das trotz der langen Haltbarkeit 
auch mal hart wurden durfte. Wenn auch 
damals die Arbeit hart war, war dies kein 
Grund, das Brot wegzuwerfen. Dieses tradi -
tionell rund gehaltene Brot besticht durch das 
rustikale Auftreten. Das Postbrot wird für unser 
Wirtshaus Post vom 1. Brotsommelier Philipp 
Decker gebacken. Und es gibt das Brot nur 
�>�Q�D�E�N�L�B�O���[�^�b���n�g�l���b�f���I�h�l�m�f�Z�k�d�m�������P�b�k�m�l�a�Z�n�l��
zum Mitnehmen.
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